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Meister Qwinis

niczawodna mieszanka
do wysmienitych mini pgczkow twarogowych




Czy mozecie sobie to wyobrazi¢?
Meister Quini's,
mieszanka do mini pgczkow twarogowych

W dzisiejszych czasach, w ktérych kroluje jedzenie na wynos, mini wypieki sg nieodzowng czescig asortymentu.
Nasze nowej generacji mini paczki twarogowe Meister Qwini's odpowiadajg na ten trend i sg doskonatym
uzupetnieniem pieczywa tradycyjnego, ktére znajdziemy na kazdej potce sklepowe;.

Konsumenci potwierdzili podczas testu, ze Meister Qwini's jako soczyste i delikatne wypieki spetniajg ich potrzeby.
Sa przy tym swietnym i szybkim sposobem na zaspokojenie ochoty na stodkg przekgske.

Nie oferuj swoim klientom popularnych mini-ciastek
jako sezonowych atrakgji, ale zachwycaj zaréwno
dorostych konsumentdw, jak i dzieci naszymi
nieodparcie soczystymi mini pgczkami twarogowymi
Meister Qwini's przez caty rok.

*potwierdzono wtescie konsumenckim



Wszystkie zalety dla Ciebie

Z Meister Qwini's usmazysz pewnie i
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bezpiecznie pyszne kulki twarogowe - klasyczne I[ub

z nadzieniem. Nasze mini pgczki sg przy tym nie tylko tatwe w przygotowaniu , ale takze przekonujg swojg dtuga
Swiezoscig. To sprawi, ze Twoje dziatania w sektorze ,to-go" stang sie efektywne i odniesiesz sukces.

.

Meister Quini's - daj sig przekonac

- Szczegdlnie soczyste i delikatne uczucie w ustach

- Duza tolerancja i gwarantowany sukces

- Dtugi czas mozliwosci korzystania z przygotowanej masy
nawet do ok. 2 godzin.

- tatwe dozowanie i optymalne wyniki smazenia we wszystkich
powszechnie stosowanych urzadzeniach™*

- Latwe przygotowanie: nalezy dodac tylko twardg i wode

o

Qwini’s -
Quarkbéllchen Mix

B;ctmisthung zur Herstellung von Quarkbéllchen
Mav Ing mixture for the production of curd balls
ieszanka do wypieky paczkow twarogowych

10206955 10 kg 01757,

* potwierdzono testami praktycznymi

Mini paczki ,Quini's'

Receptura
zaktadowa

PRZYGOTOWANIE

Mieszac razem wszystkie sktadniki

przez okoto 4 minuty za pomocg ptaskiego mieszadta lub grubej rézgi.

Temperatura masy: ok. 20°C Czas pecznienia: ok. 15 min.

SKEADNIKI MASA (g)
Meister Qwini's 10 000
Twardg chudy 5000
Woda 6 000
Do smazenia

Bake Frytura 1850
Cukier 2750

Czas smazenia: ok. 7 min.

Mase nalezy porcjowac za pomocg urzadzenia dozujgcego do smazalnika z frytura.
Od czasu do czasu poruszy¢ cedzakiem, a po usmazeniu obtoczy¢ cukrem.

Rada spedjalistyczna: llos¢ wody jest zalezna od konsystencji twarogu i moze by¢
zwiekszona do 7000 |. Masa mini paczka twarogowego: ok. 25 g

Temperatura smazenia:

ok. 170°C
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Dobre nadzienie,
lepsza sprzedaz

Meister Qwini's mozna uszlachetnic

na wiele sposobow: likierem o smaku
Smietankowym i whisky, kremem mlecznym
lub kakaowym.

Mozna uzyc¢ wielu kombinacji

i wszystkie smakujg doskonale

- uwolnij swojg pasje rzemieslniczg i fantazje!

Krem mleczny lubb kakaowy

SKEADNIKI MASA (g) MASA (g) PRZYGOTOWANIE

Krem Desi Full 1000 1000 Krotko wymieszac ze sobg sktadniki, a nastepnie ubijac
Mleko petne zimne 2 500 2500 rézga z duza predkoscig przez ok. 5 min.

Kakao w proszku 100 Krem Desi Full

Cukier puder 100

Nastepnie nalezy przeznaczy¢ krem do dalszego wykorzystania.
Razem 3500 3700 Konsystencja nadzienia moze by¢ zmieniona poprzez dodanie wody.

Krem o smaku $miectankowym i whisky

SKEADNIKI MASA (g) PRZYGOTOWANIE

Krem Desi Full 1000 Krétko wymieszac ze sobg sktadniki, a nastepnie ubijac

Woda 1650 rézga z duza predkoscig przez ok. 5 min.

Likier o smaku

Smietankowym Konsystencja nadzienia moze by¢ zmieniona poprzez dodanie wody.
i whisky 875

Razem 3525
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